
NOCHEVIEJA
2025



Les invitamos a disfrutar de nuestra cena de Nochevieja, que por cuarto año consecutivo se celebrará a partir de las 21:00h el 
día 31 de Diciembre en El Gran Escenario. Seremos anfitriones de una velada llena música y gastronomía, brindandote el mejor 

ambiente para recibir el Año Nuevo junto a amigos y familiares.

Todo esta preparado para recibirte... ¿Dónde vas a brindar?

CRONOGRAMA

Cena 
& Música en Vivo

Barra-Libre, Música 
en Vivo y DJ

Cotillón & Brindis 
de Año Nuevo

Uvas de la Suerte

Recena

Apertura de 
puertas

21:00h

202600:00h

21:30h

02:30h



MENÚ

Lomo Ibérico de Bellota 100% D.O. 

Croquetas de Gamba Roja al Ajillo

Tiradito de Corvina con Ají Amarillo

 Alcachofa Confitada en AOVE con  Jamón Ibérico

100% Acorn-Fed Iberian Loin D.O.

Garlic Red Prawn Croquettes

Corvina Tiradito with Yellow Chili Pepper

Artichoke Confit in Extra Virgin Olive Oil with Iberian Ham Shavings

ENTRANTES Starters

Ensalada de Mi Cuit de Pato con Jamón Ibérico y 
Reducción de PX
Duck Foie Gras “Mi Cuit” Salad with Iberian Ham and PedroXiménez 
reduction

PRIMER PLATO First Course

Pata de Pulpo a la Brasa con Romescu y Edamade
Grilled Octopus Leg with Romesco Sauce and Edamame

SEGUNDO PLATO Second Course

Solomillo de Ternera con Boletus y Espuma de Patata
Beef Tenderloin with Wild Mushrooms and Potato Foam

TERCER PLATO Third Course

Cheesecake de Turrón Artesano de Teruel
Artisan Nougat Cheesecake from Teruel

POSTRE Dessert

198€
IVA Icluido*

No Incluye destilados Premium*

Uvas de la Suerte 

Cotillón & Brindis de Media Noche

Barra Libre Ilimitada

Recena

12 Lucky Grapes

Midnight Toast and Party Favors

Open Bar

Late Night Snack 



MENÚ infantil

Lomo Ibérico 100% Bellota D.O.

Ensaladilla de Gambas

Croqueta de Cecina

100% Acorn-Fed Iberian Loin D.O.

Shrimp Salad

Cecina Croquette

ENTRANTES Starters

Taquitos de Merluza a la Romana con Mahonesa de Cítricos
Battered Hake Bites with Citrus Mayonnaise

PRIMER PLATO First Course

Escalopines de Solomillo a la Brasa con Patatas Panaderas
Grilled Beef Tenderloin Medallions with Sliced Potatoes

SEGUNDO PLATO Second Course

Chocolate de la Reina con Helado de Vainilla
Queen’s Chocolate with Vanilla Ice Cream

POSTRE Dessert

hasta los 12 años

Uvas de la Suerte 

Cotillón & Brindis de Media Noche

Bebidas Ilimitadas

Recena

12 Lucky Grapes

Midnight Toast and Party Favors

Open Bar

Late Night Snack 

90€
IVA Icluido*



Croissant de Roastbeef y Rúcula con Mojo Verde

Chapatita de Bacon y Queso Fundido

Churros con Chocolate Caliente

Roast Beef and Arugula Croissant with Green Mojo 

Mini Bacon and Melted Cheese Ciabatta 

Churros with Hot Chocolate

RECENA After Dinner

Combinados, Vino Tinto, Vino Blanco, Cerveza de Barril,

Refrescos, Zumos y Agua Mineral

*No incluye Marcas Premium

Mixed Drinks, Red Wine, White Wine, Draft Beer,  

Soft Drinks, Juices, and Mineral Water 

Barra Libre & DJ Open Bar & DJ



RESERVAS

sala@elgranescenario.com

Recomendamos a nuestros clientes aparcar en el 
Parking Oeste del Estadio Metropolitano y acceder 
al restaurante por la pasarela derecha.

MENÚS ADAPTADOS Y DIETAS ESPECIALES

Los menús adaptados para alergias o restricciones 
alimentarias se incluyen en el precio y deberán 
solicitarse al momento de realizar la reserva.

Todas las reservas se realizan a las 21:00h, la cena 
dará comienzo a las 21:30h sin una hora específica 
de culminacióna la velada. Puede solicitar su reserva 
contactándonos vía telefónica o correo electronico.

INFORMACIÓN RELEVANTE

Avenida de Luis Aragones 4, Estadio 
Metropolitano, Lateral Oeste - 
Restaurante El Gran Escenario

COMO LLEGAR

91 088 0929

elgranescenario.com



RESERVAS

Hasta el 18 de diciembre de 2025: se devolverá el 
100% del importe de la reserva. 

Desde el 18 de diciembre y Hasta el 23 de diciembre 
de 2025: se devolverá el 50% del importe de la 

reserva. 

A partir del 23 de diciembre de 2025: no se realizarán 
devoluciones. 

POLITICA DE CANCELACIÓN Y REEMBOLSOS

La Fecha limite para realizar el pago y confirmar su 
reserva es el 23 de diciembre.

Atenderemos solicitudes para menús alternativos 
(alergias e intolerancias) hasta el día 26 de 

Diciembre. 

Se admitirán variaciones de comensales hasta el 
día 26 de Diciembre.

POLITICA DE RESERVACIONES Y PRE-AVISO



por último...

Nochevieja es por mucho el evento más especial del año para nosotros, por mucho la noche más 
especial. Nos tomamos nuestro tiempo, cuidamos cada detalle y procuramos crear el ambiente 
idóneo para dejaros un recuerdo especial, familiar y de alegría... Sin embargo cada año es vuestra 
presencia lo que hace que ese esfuerzo vea frutos y no podemos estar más agradecidos con todas 
aquellas familias que cada nochevieja siguen viene a crear esos recuerdos con nosotros.

¡A por el 2026 por todo lo alto!


